
HƯỚNG DẪN SỬ DỤNG
     BẾP GAS DƯƠNG

Vui lòng đọc kỹ hướng dẫn sử dụng trước khi dùng!



CÁC ĐIỀU KIỆN LƯU Ý KHI SỬ DỤNG BẾP GAS DƯƠNG

MỞ BẾP

CÁC SỰ CỐ THƯỜNG GẶP KHI SỬ DỤNG BẾP GAS VÀ CÁCH KHÁC PHỤC



I - CÁC ĐIỀU CẦN LƯU Ý KHI SỬ DỤNG BẾP GAS
1. VỊ TRÍ ĐẶT BẾP

2. CÁCH NỐI DÂY

4. TRÁNH NƠI CÓ GIÓ LÙA

4. SỬ DỤNG ỐNG DẪN GAS NGẮN 

5. TRÁNH ĐẶT BẾP Ở DƯỚI KỆ HOẶC CẠNH MÀN CỬA SỔ

- Nên đặt bếp ở nơi thông thoáng.
- Chọn nơi cách xa vật liệu bắt lửa.
- Mặt sau và các mặt bên của bếp
 phải để cách vách ngăn ít nhất 15cm.
- Khoảng cách từ bếp đến trần nhà hoặc
 miếng che ở bên phải ít nhất là 1m.

a. Với bếp dùng cút xoay
- Tháo nắp che và miếng nhựa đỏ trên ống
 dẫn gas (nếu có).
- Lồng ống dẫn gas vào ống 1,5cm và 
xiết kẹp vòng.
- Ống dẫn không được xoắn và gấp khúc
b. Với bếp dùng ống thẳng.
- Lồng ống dẫn gas vào ống 1,5cm và xiết kẹp vòng
- Ống dẫn không được xoắn, gấp khúc.

- Chiều dài ống dẫn tốt nhất là 1m đến 2m

- Tránh đặt bếp ở những nơi như dưới kệ
(những vật trên kệ có thể rơi xuống bếp)
hoặc đặt bếp bên cạnh những thứ dễ bắt lửa
như rèm cửa.

- Gió lùa có thể làm tắt lửa, tiêu hao gas nhiều.



- Hết gas
- Van bình gas bị khóa
- Có quá nhiều không khí trong vòi hay 
ống dẫn gas
- Hết pin (nếu có) hoặc dây đánh lửa bị hư 
- Bộ chụp đầu lò và thân bếp lắp ráp 
không chính xác
- Những lỗ chia gas trên bộ pép chia lửa bị
bịt kín
- Ống gas bị gấp khúc
- Loại gas đang được sửa dụng không đúng với 
loại đã được chỉ định

- Hết gas
- Gió
- Nước tràn vào bộ phận đánh lửa

* Tắt bếp, khóa van
- Thay bình gas mới
- Đặt bếp nơi thông gió
- Dùng vải khô lau bộ phận đánh lửa

- Thay bình gas mới
- Mở van bình gas
- Lặp lại quy trình đánh lửa 

- Thay pin hoặc dây đánh lửa mới
- Lắp ráp lại bộ chụp đầu lò và thân bếp 
cho chính xác
- Làm sạch lỗ thông gas bằng dây kim loại
hoặc bàn chải
- Kéo thẳng ống dẫn hoặc thay ống dẫn mới
- Thay thế đúng loại gas được chỉ định

6. ĐẶT BẾP NƠI BẰNG PHẲNG VÀ CỐ ĐỊNH

7. KHÔNG SỬ DỤNG BẾP VÀO VIỆC KHÁC NGOÀI NẤU ĂN

- Phải đặt bếp nơi bằng phẳng, tuyệt đối
không đặt nơi không bằng phẳng.

- Không nên sử dụng bếp để hong khô quần áo hay vải vóc
 vì có thể bắt lửa.

II - CÁC SỰ CỐ THƯỜNG GẶP KHI SỬ DỤNG BẾP GAS
                               VÀ CÁCH KHẮC PHỤC

CÁC SỰ CỐ THƯỜNG GẶP CÁCH KHẮC PHỤC

Không đánh lửa được:

Lửa tắt trong khi đang sử dụng: Lập tức ngừng sử dụng bếp:



* Ngọn lửa yếu :
- Bộ phận họng và pép chia lửa lắp vào
thân bếp chưa chính xác.

* Ngọn lửa màu đỏ :
- Những lỗ gas trên bộ chụp đầu lò bị bít

- Bộ điều chỉnh gió chưa thích hợp
* Ngọn lửa bị bay chân và không đều 
- Bộ điều chỉnh gió chưa đặt ở vị trí thíc hợp 
- Loại gas đang sử dụng không đúng loại 
đã được chỉ định.

- Lắp ráp lại bộ phận họng và pép chia lửa
vào thân bếp cho chính xác.

- Làm sạch lỗ thông gas bằng sợi dây kim 
loại hoặc bàn chải.
- Cần điều chỉnh lại bộ phận điều chỉnh gió

- Điều chỉnh bộ gió cho thích hợp.

- Thay thế đúng loại gas được chỉ định.

-  Van thứ 2 của bếp đang mở.

- Dây dẫn bị hở.

- Các khớp nối và ống dẫn gas hoặc van 
điều áp bị hở

-  Khóa van thứ 2 của bếp.

- Thay dây dẫn gas.

- Kiểm tra các khớp nối giữa ống dẫn gas,
van điều áp

Lửa cháy không bình thường:

Ngửi thấy mùi gas khi bếp đang cháy

Bếp đánh lửa Magneto
- Ấn nút vào và vặn qua bên trái, khi nghe tiếng  “click” và thấy lửa cháy thì buông tay ra,
chỉnh lửa theo ký hiệu, nút chỉ ngang - lửa to, nút chỉ xuống dưới - lửa nhỏ, nút chỉ lên trên
- tắt bếp.
- Nếu nghe tiếng “click” mà không thấy lửa thì lập tức trả lại vị trí ban đầu và lặp lại thao
 tác lần nữa. 

Bếp đánh lửa pin
- Nhấn nút vào và vặn qua bên trái và nghe tiếng nẹt của pin, khi thấy lửa cháy thì buông tay ra, 
chỉnh lửa theo ký hiệu, nút chỉnh ngang - lửa to, nút chỉ xuống dưới - lửa nhỏ, nút chỉ lên trên - tắt
bếp.
- Nếu nhấn nút vào, vặn và nghe tiếng nẹt của pin mà không thấy lửa thì lập tức trả lại vị trí ban
đầu và lặp lại thao tác 1 lần nữa.
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